RESTAURANTE



. PARA INTOLERANCIAS Y MENUS VEGANOS PREGUNTAR AL MAITRE .

CARTA

£ s

Tabla de quesos variados (Curado 6 meses/frutos rojos/brandy/tartufo/romero) 2350 €

Fuente de jamdn ibérico 27,00 €
Fuente de embutidos ibéricos 23,50 €
Fuente de lomo ibérico 23,50 €
Cestillo de croquetas con picadillo de jamon ibérico 9,00 €
Anchoa del Cantabrico en Pan de mantequilla de tomate 330 €
Bunuelos de bacalao con mahonesa de Siracha 13,00 €
Fritura de verduras con gambas con toffe 13,00 €
Tabla de torreznos con pimientos del padron 15,00 €
Lasana crujiente con confit de pato, salsa joisin y toques de lima 11,00 €
Canelones rellenos de foie con bechamel de trufa 11,00 €
@AY
BOLSA 0,25 € PLATO DE CUCHARA
CAJA+BOLSA 1€ De martes a domingos 10,00 €
g (Preguntar al Maitre)

S—



CARTA

Yy, cK \‘.\»%

BOLSA 0,25 €
- CAJA+BOLSA 1 €
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Ercelodec i Cpomas

Ensalada de perdiz escabechada con granadas y vinagreta de miel con mostaza
Ensalada templada de frutas con medallén de block de foie y caramelo de PX
Consomé de la abuela con vino amontillado

18,00 €
16,50 €
10,00 €

PLATO DE CUCHARA
De martes a domingos 10,00 €
(Preguntar al Maitre)
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BOLSA 0,25 €
CAJA +BOLSA 1 €
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Bacalao gratinado con muselina de ajo en cama de escalibada
Lomos de lubina con lagrima de coliflor trufada

Corvina con veolute y brocoli salteado

Filete de rodaballo con crema de mango y jenjibre

Opres

Pluma ibérica con melocotén al PX

Solomillo de ternera con risotto de boletus

Paletilla de lechal confitada a baja temperatura con romescu de piquillo
Lomo de vaca madurado con chrucrut y pimientos caramelizados
Carrilleras de ternera con torrija de queso de cabra

Perdiz de tiro de campo con patatas aromatizadas

20,00 €
20,00 €
19,00 €
20,00 €

25,00 €
28,00 €
51,00€
31,00 €
25,00 €
20,00 €

PLATO DE CUCHARA
De martes a domingos 10,00 €
(Preguntar al Maitre)
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CARTA

Peifs

Tarta de chocolate con helado de citricos 7,00 €
Falso coco 6,50 €
Coulant de chocolate blanco con pistachos y helado de chocolate 7,00 €
Flan de naranja 6,50 €
Tarta de manzana caliente con helado de la abuela 7,00 €
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. Sin gluten 3,40 €
m Con gluten 1,50 €
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BOLSA 0,25 €
CAJA + BOLSA 1 €
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Un placer haber contado con su compania



