13 al 16 de

octubre

MENU DIARIO

MARTES A VIERNES A MEDIO DIA
- PARA INTOLERANCIAS Y MENUS VEGANOS PREGUNTAR AL MAITRE -

1° PLATO ( A elegir)

Crema de cigalitas con crujiente de pan.
Revuelto de bacalao.
Setas empanadas con crema de queso azul.

Sopa castellana.

2° PLATO ( A elegir)
Lubina al horno con patatas panaderas.
Codillo estofado con patatitas fritas.
Gambones a la plancha con ali oli de citricos.

Cachopin relleno de queso azul y cebolla caramelizada.

POSTRES CASEROS 0 CAFE ( A elegir)
Hojaldre relleno de crema suiza.

Flan casero con nata.

NO INCLUYE
BEBIDAS
20 € / pax
SERVICIO DE MESA
Agua Mineral / 1 Panecillo
AWAY (Extra de panecillo con gluten : 1,50 €)
o (Incremento panecillo celiaco : 2,50 €)
BOLSA 0,25 €

CAJA +BOLSA 1 €
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